Journée Portes Ouvertes

Menu 100% « fait-maison »,

avec des produits bio

et des produits bio de nos exploitations

Menu « Les Si”OVlS »
Samedi 23 Mars 2024

Entrées

Salade composée (Salade verte, ceuf dur, croutons, dés de
fromage, lardons ou dés de jambon)

Terrine de carotte et celeri sauce bearnaise
Plat principal
Supréme de volaille aux champignons des bois sauce au riesling
Ecrasé de pommes de terre

Poélé campagnarde (haricots verts, champignons de Paris,
oignons, brocolis lardons)

Fromage
Munster, cumin
Dessert
Roulé au citron
Dessert surprise
Boissons
Verre de vin ou de jus de pommes

Café
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